
	
	LUNDI 2
	MARDI 3
	MERCREDI 4
	JEUDI 5
	VENDREDI 6

	Entrée
	Macédoine/Mayonnaise
Ou

Carotté/Céleri Râpé

Ou

Salade de lentilles 
	Chou Blanc au Poulet
Ou

Salade de Tomates/Mais
Ou

Salade de Blé au Chorizo

Ou

Taboulé
	Jambon Cru/Rosette
Ou

Avocat 

Ou

Haricots Verts/Féta/Tomates
	Cœur de Palmiers/Mais
Ou

Fond d’Artichaut/Parmesan

Ou

Salade de pomme de Terre/Thon
	Salade de Riz au Surimi
Ou

Coleslaw

Ou

Betteraves/Féta

	Viande ou

Poisson
	Cordon Bleu de Dinde
Ou

Poisson Pané
	Escalope de Porc
Ou

Merlu Sauce Hollandaise
	Paupiette de Dinde Forestière
Ou

Poisson Bordelaise
	Bolognaise
Ou

Pané Fromager
	Grignotte de Poulet

Ou

 Poisson Provençal

	Légume ou

Féculent
	Purée
Ou

Brocolis
	Frites
Ou

Ratatouille
	Flageolets persillés
Ou

Duo de Carottes
	Spaghettis
Ou

Haricots Plats
	Coquillettes
Ou

Fondue de Poivrons

	Produit

laitier
	Laitage
	Laitage
	Laitage
	Laitage
	Laitage 

	Dessert
	 Fruits de Saison

Ou
Liégeois
	 Fruits de Saison
Ou
Salade de Fruits
Ou

Ananas au Sirop
	Corbeille de Fruits de Saison
	 Fruits de Saison
Ou

Tarte aux pommes
	Fruits de Saison
Ou
Barre Glacée


Compte tenu de la totale liberté laissée aux lycéens de prendre ou non leur repas, le choix risque de ne pas toujours être assuré en fin de service
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Semaine du 2 au 6 Novembre 2026





MENU DU MIDI





Produits issus de l’agriculture biologique





Produits locaux/régionaux





Cuisiné maison


Frais


Végétal


Produit Français





Le Chef


Mr Aiello





Le Gestionnaire


Mr Grand








