	
	LUNDI 12
	MARDI 13
	MERCREDI 14
	JEUDI 15

	Entrée
	Jambon Cru
Ou
Mousse de Foie
	Feuilleté Hot Dog
Ou
Croisillon Fromage
	Salade de Lentilles
	Salade Beaujolaise

	Viande ou
Poisson
	Jambon Grillé au Madère
Ou
FishChip’S
	Cordon Bleu
Ou
Pané Fromager
	Escalope Viennoise
Ou
Colin Provençale
	Galopin de Veau
Ou
Poisson Bordelaise

	Légume ou
Féculent
	Cœur de Blé
Ou
Poêlée Asiatique
	Poêlée Végétale
	Poêlée Méridionale
	Rösti

	Produit laitier
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature

	Dessert
	Tarte aux Myrtilles
	Corbeille de Fruits de Saison
	Gaufre /Nuttella
	Cône Glacé


 (
Produits locaux/régionaux
) (
Cuisiné maison
Frais
Végétal
Produit Français
) (
Produits issus de l’agriculture biologique
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