
	
	LUNDI 20
	MARDI 21
	MERCREDI 22
	JEUDI 23
	VENDREDI 24

	Entrée
	Macédoine de Légumes
Ou

Haricots Verts/Féta

Ou

Carotte Râpée

Ou

Salade de Lentilles
	Salade de Chou Fleur
Ou

Salade Arc-En-Ciel

Ou

Salade Provençale

Ou

Salade de Riz Pipadoux
	Crêpe Fromage
Ou

Salade Grenobloise
	Betterave Mimosa
Ou

Avocat/Mais

Ou

Salade de Petit Pois

Ou

Salade Bulgare
	Coleslaw
Ou

Salade Composée

Ou

Concombre Frais

Ou

Salade de Pomme de Terre

	Viande ou

Poisson
	Grignotte de Poulet
Ou

FishChip’S
	Bolognaise
Ou

Poisson Jardinière
	Escalope de Dinde à la Crème
Ou

Galette Pois Chiche
	Galopin de Veau
Ou

Paupiette de Saumon à l’Oseille
	Omelette
Ou

Colin Sauce Ciboulette

	Légume ou

Féculent
	Purée
Ou

Ratatouille
	Penne
Ou

Brocolis/Champignons
	Blé aux Petits Légumes
Ou

Tomates aux Herbes
	Frites
Ou

Haricots Verts Persillés
	Riz Pilaf
Ou

Poêlée Paysanne

	Produit

laitier
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Fromage Coupe
	Yaourt Nature, 

	Dessert
	 Fruits de Saison

Et
Crème Dessert
Ou

Flanby
	 Fruits de Saison
Et

Eclairs

Ou

Clafoutis aux Cerises
	Corbeille de Fruits de Saison
	Fruits de Saison
Et
Barre Glacée
Ou

Salade de Fruits
	Fruits de Saison
Et
Tarte au Citron Meringuée
Ou

Tarte au Chocolat


Compte tenu de la totale liberté laissée aux lycéens de prendre ou non leur repas, le choix risque de ne pas toujours être assuré en fin de service
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Semaine du 20 au 24 Avril 2026





MENU DU MIDI





Produits issus de l’agriculture biologique





Produits locaux/régionaux





Cuisiné maison


Frais


Végétal


Produit Français





La Cheffe


Mme Rhety





Le Gestionnaire


Mr Gobet








