	
	LUNDI 20
	MARDI 21
	MERCREDI 22
	JEUDI 23

	Entrée
	Pâté Croute Richelieu
	Salade de Perles
	Salade Verte Composée
	Œufs Mayonnaise

	Viande ou
Poisson
	Pané Fromager
Ou
Poisson Béarnaise
	Paupiette de Veau
Ou
Pépite de Colin
	Merguez
Ou
Poisson Bordelaise
	Lasagnes Bolognaise
Ou
Lasagne au Légumes

	Légume ou
Féculent
	Riz Safrané
Ou
Fondue de Poivrons
	Pomme Paillasson
	Semoule
Ou
Poêlée du Soleil
	Duo de Carottes

	Produit laitier
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature
	Yaourt Nature

	Dessert
	Compote Cassis
	Corbeille de Fruits
	Donut’S
	Mousse au Chocolat


 (
Produits locaux/régionaux
) (
Cuisiné maison
Frais
Végétal
Produit Français
) (
Produits issus de l’agriculture biologique
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